COGLERE DELIZIE
APPENA SBOCCIATE

Cueina Muffin primaverili. Per 12-15 muffin: 260 gr fari-
na, 3 cucchiaini lievito in polvere, 1 pizzico di sale, 60 gr
burro, 4 cucchiai zucchero, 1 uovo, 250 ml latte, petali di
fiori eduli (primule, roselline, violette...). Con una frusta
lavorare a crema il burro con lo zuechero e unire I'uovo.
Setacciarvi farina, lievito e sale, alternando con il latte.
Aggiungere qualche petalo. Versare nei pirottini, fino
3/4. Infornare a 175 gradi per 20-25 minuti. Appena

i, decorare con petali (realizzazione Boutiqtie de




